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RESUMO: O presente trabalho é destinado a implantagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo a Associacdo Rural Vale dos Pinheirais, no municipio do Turvo - PR, a
qual apresenta grande potencial para a fabricagdo de produtos de panificagdo e
massas. Durante a primeira etapa foi realizada a aplicagdo de um questionario sécio
econdmico. Com isso foi possivel verificar deficiéncias relativas a manipulacéo e
processos, conservagao e praticas de higiene, deficiéncias estas que podem ser
sanadas através da implantagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. A segunda etapa
foi a confecgao do rétulo para os produtos fabricados.

PALAVRAS-CHAVE: Boas Praticas de Fabricagao, panificagéo, rétulo.

INTRODUGAO

O setor alimenticio, como panificagdo, esta em crescente expansao,
acompanhado da competitividade do mercado. O programa de Boas Praticas de
Fabricagédo (BPF) é regulamentado pela resolugédo RDC n 216 de 15 de setembro de
2004 e é baseado na necessidade de elaboragédo de requisitos higiénico-sanitarios
gerais para servigos de alimentagao. Este programa € um conjunto de medidas que

visa a padronizacdo e eficacia dos procedimentos de manipulagdo, higienizagéo e
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estabelece caracteristicas de estrutura em estabelecimentos que manipulam

alimentos.

As normas que estabelecem o BPF envolvem requisitos fundamentais
que vao desde as instalagbes passando por rigorosas regras de higiene pessoal e
limpeza do local de trabalho (tais como lavagem correta e frequente das méos,
utilizagdo adequada dos uniformes, disposigdo correta de todo o material utilizado
nos banheiros, uso de sanitizantes e etc) até a descricdo dos procedimentos
envolvidos no processamento do produto. Além disso, as Boas Praticas de
Fabricagdo sdo obrigatorias pela legislagdo brasileira, para todas as industrias de
alimentos.

Em suma, o BPF tem como principal objetivo garantir a integridade do
alimento e a saude do consumidor, além de ser obrigatério pela legislagcao
brasileira. E ainda, este programa quando bem implantado pode trazer retornos
financeiros devido a reducdo de custos, diminuicdo de mercadorias retornadas,

aumento do rendimento e expansao do mercado com a melhoria da qualidade.

MATERIAIS E METODOS

Inicialmente foi realizado reunides com as mulheres pertencentes a
associagao, para a realizagdo de um cadastro contendo dados da associagao. Logo
apos foi feita uma observacdo do processo e local de producdo através de um
check-list, englobando aspectos como equipamentos, utensilios, manipuladores e

higiene.

RESULTADOS E DISCUSSAO
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Na verificagdo dos resultados analisados, observamos a necessidade da
aplicacao de uma ferramenta para um maior controle de qualidade na elaboragao
dos produtos. A aplicagdo do programa de BPF & uma opgédo comprovadamente
valida.

O programa de Boas Praticas de Fabricagdo ja contribui com a
Associacao no sentido de proporcionar aos manipuladores treinamentos referentes a
higiene pessoal, boas praticas e seguranga alimentar. A nossa equipe desenvolveu
o rétulo para os produtos comercializados pela Associagcdo Vale Rural dos
Pinheirais, o que contribui para o reconhecimento e especificacdo do produto para

seus consumidores, além de divulgar a marca da associacéo.

CONCLUSOES

A implantacédo das Boas Praticas de Fabricagdo assegura os parametros
basicos de qualidade. A utilizacdo de questionarios tipo soécio-econdmico mostrou-
se apropriada para a avaliagcdo das BPF na Associagdo Rural, permitindo uma
avaliagao rapida e de baixo custo.

A aplicagéo deste programa proporcionou a Associagao Rural Vale dos
Pinheirais uma melhora acentuada da organizagcdo interna e do ambiente de
trabalho, garantindo assim aos consumidores dos produtos de panificacdo e massa,
alimentos seguros e com qualidade. A rotulagem adequada desenvolvida para os
produtos da associacao levou os consumidores as infomacdes basicas de cada

produto.
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